
 

 

2017 年 11 月 27 日 

News Release 

小田急ホテルセンチュリーサザンタワー 

ラウンジ「サウスコート」 

『冬のデザート』 
～冬のティータイムにぴったりの種類豊富なデザート～ 

 

 

JR 新宿駅南口から徒歩 3 分「小田急ホテルセンチュリーサザンタワー」（所在地：東京都   

渋谷区代々木 2-2-1、総支配人：河村 治）内、ラウンジ「サウスコート」では、2017 年       

12 月 1 日（金）から 2018 年 2月 28 日（水）まで『冬のデザート』を提供いたします。 

ラウンジ「サウスコート」では、季節ごとに変わる6種類のデザートをご用意し、来店された 

お客様にお楽しみいただいています。この冬おすすめするのは、ほろ苦いエスプレッソと 

マスカルポーネチーズのクリームが豊かなハーモニーを奏でる“ティラミスのグラスデザート”

と、“熊本県赤酒で漬け込んだレーズン入りクレームブリュレ”。クレームブリュレはお客様の

目の前で表面のキャラメルを香ばしく焼き上げます。その他、爽やかな味わいの“プラリネと

オレンジのシュークリーム”や“苺のショートケーキ”、“チョコレートムース”など 4 種類が

揃います。また、追加料金でアイスクリームが付くセットメニューもご用意しています。 

ご友人とのティータイムや、おひとりでの優雅な時間に、ラウンジ「サウスコート」の『冬

のデザート』とともに、心地よいくつろぎのひとときをお過ごしください。 

 

▲『冬のデザート』イメージ 



ラウンジ「サウスコート」 

『冬のデザート』概要 

【期間】2017年12月1日（金）～2018年2月28日（水） 

    

【提供時間】10：00～22：30 

 

【場所】20階 ラウンジ「サウスコート」 

 

【料金】デザートのみ ￥1,100 

    デザートとドリンクのセット ￥1,600 

    デザート、アイスクリームとドリンクのセット ￥1,900 

 

【デザート】下記の6種類から1種お選びいただけます。 

・ティラミスのグラスデザート 

・熊本県赤酒で漬け込んだレーズン入りクレームブリュレ 

・オレンジとプラリネのシュークリーム 

・苺のショートケーキ 

・チョコレートムース 

・和栗のモンブラン 

 

【ドリンク】全18種類の下記メニューの中から1種お選びいただけます。 

コーヒー（ホット・アイス）、カフェオレ（ホット・アイス）、ウィンナーコーヒー、 

エスプレッソ、カプチーノ 

＜紅茶・ハーブティー各種＞ 

アイスティー、アッサム、ダージリン、セイロン、ルイボスティー、アールグレイ、 

アイリッシュモルト、トロピカルオレンジ、フルーツガーデン、ソフトピーチ、カモミール、 

ペパーミント＆レモングラス、ローズヒップ＆ハイビスカス 

 

※料金には10％のサービス料と8％の消費税が含まれます。 

 

お客様からのお問い合わせ先 

ラウンジ「サウスコート」 

TEL 03-5354-2152 

オフィシャルホームページ http://www.southerntower.co.jp 

※ラウンジ「サウスコート」では、一部商品を除きご予約を承っておりません。 

ご来店順にご案内しております。 

※店内は全席禁煙です。 

※本プレスリリースは、オフィシャルホームページでもご覧いただけます。 

 

 

 
以上のニュースリリースについてのお問い合わせ先 

小田急ホテルセンチュリーサザンタワー 

販売促進担当：畔上（あぜがみ）・須永・櫻井・澤田 

TEL: 03-5354-2162（直通） FAX: 03-5354-2180（直通） 

メールアドレス：pr@southerntower.co.jp 

http://www.southerntower.co.jp/
mailto:pr@southerntower.co.jp

