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News Release 

小田急ホテルセンチュリーサザンタワー 

サザンタワーダイニング  

『Printemps～プランタン～』  

～五感で楽しむ春の味覚～  
 

 

JR 新宿駅南口から徒歩 3 分「小田急ホテルセンチュリーサザンタワー」（所在地：東京都 

渋谷区代々木 2-2-1、総支配人：河村 治）では、東京が桜で華やぐ季節に“春”をテーマにした

フェア「サザンタワーで楽しむ春のにぎわい」を、2019年 3月 15日（金）から 4月 30日（火）ま

で開催。「サザンタワーダイニング」では、期間中のランチとディナータイムにて、華やかな春に 

ふさわしいコース料理『Printemps～プランタン～』を提供いたします。 

本年 3 月 19 日（火）で 20 階「サザンタワーダイニング」はグランドオープンからちょうど

一年。カジュアルな「バル」とハレの日にぴったりの「レストラン」の 2 つのゾーンで構成 

され、お客様の利用シーンごとに使い分けいただいています。 誕生日や記念日など特別なひと

ときのご利用も多い「レストラン」は、旬の食材を用い、フランス料理の技法で作り上げた 

華やかなコース料理が中心。このフェアでは、ランチ、ディナータイムともにその中でも人気

のコースを春の装い『Printemps ～プランタン～』としてご用意しました。メニューは前菜、 

魚料理、肉料理、デザートが選べるプリフィックススタイル。宮城県女川町の海産物や熊本県の

“くまもとあか牛”など“食”を通じて復興支援を続けている「サザンタワーダイニング」なら

ではの料理をお楽しみいただけます。特にランチタイムのおススメは、肉厚な帆立とクリーミーな

フレンチソースが春を奏でる「宮城県女川産帆立貝のグリルとムール貝とアサリのマリニエール」、

ディナータイムではモチッとした馬肉のロースの食感と赤酒醤油のムースを組み合わせた 

「熊本県産桜肉のグリル」が、ぜひお召し上がりいただきたい逸品です。 

地上 100メートルに位置する「サザンタワーダイニング」で、冬を乗り越え瑞々しく育った

食材が織り成す春の息吹をお客様のテーブルにお届けいたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

▲ランチ Printemps ～プランタン～ イメージ 

 

 

 

 

▲ディナー Printemps ～プランタン～ イメージ 



小田急ホテルセンチュリーサザンタワー 

サザンタワーダイニング『 Printemps～プランタン～』概要  

【期間】2019年3月15日（金）～4月30日（火） 
 
【時間】 
ランチタイム 11：30～15：00 / ディナータイム 17：30～21：00 
       
【場所】20階 サザンタワーダイニング 
 
【料金･メニュー】 
前菜、魚料理、肉料理、デザートがそれぞれ選べる「Printemps～プランタン～」 
ランチ（全4品）￥4,300 / ディナー（全6品）￥9,000 

 
【ランチ Printemps ～プランタン～ メニュー一例】 
●前菜 
・宮城県女川産帆立貝とメカジキのエスカベッシュ 香辛料の香り 
・熊本県産あか牛と春野菜のマルブラード ラビゴットソース 
 
●魚料理 
・江戸前サーモンのプランチャー焼き バルサミコケッパーソース 
・宮城県女川産帆立貝のグリルとムール貝とアサリのマリニエール ＋￥500 
 
●肉料理 
・子羊の煮込み“ナバラン”プランタニエール クスクススムールを添えて 
・熊本県産あか牛のビトック フォワグラを添えて わさびソース  
 
●デザート 
・グレープフルーツのジュレとヨーグルトムース 
・苺のティラミス ブラックペッパーのクランブルとともに 
 
【ディナー Printemps ～プランタン～ メニュー一例】 
●前菜 
・ズワイ蟹とノルウェーサーモンのタルタル グレープフルーツとセロリのサラダを添えて 
・真鯛のマリネ プランタニエール 桜のビネグレットソース 
 
●魚料理 
・江戸前サーモンのグリル 大海老と甲殻類のリゾット添え パルメザンチーズの香り 
・宮城県女川産本日の鮮魚と新わかめ、桜の葉の包み蒸し 蒸しホヤ添え クリームソース 
 
●肉料理 
・宮城県蔵王産銘柄豚JAPAN X® バンドゥーバンマサラの香り焼き 白アスパラガスのグリル添え 
・熊本名物桜肉のグリル 赤酒醤油のムース 熊本産直野菜添え 
 
●デザート 
・抹茶ショコラ 酒粕アイスクリームを添えて 
・シェフパティシエ特製 デザートのバリエーション 
 
※料金には10％のサービス料と8％の消費税が含まれます。 
※食材の仕入れ状況により、メニュー内容を変更する場合がございます。 

 
お客様からのお問い合わせ先 「サザンタワーダイニング」 TEL 03-5354-2177 

オフィシャルホームページ https://www.southerntower.co.jp 
※「サザンタワーダイニング」では、ご予約はお電話のほかホテル公式サイトでも承ります。 

※店内は全席禁煙です。 
※本プレスリリースは、オフィシャルホームページでもご覧いただけます。 

 

以上のニュースリリースについてのお問い合わせ先 

小田急ホテルセンチュリーサザンタワー 

マーケティング課：須永・並木・櫻井・澤田 

TEL: 03-5354-2162（直通） FAX: 03-5354-2180（直通） 

メールアドレス：pr@southerntower.co.jp 

https://www.southerntower.co.jp/
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