
 

News Release 2018 年 3月 9日 

小田急ホテルセンチュリーサザンタワー 

「サザンタワーダイニング」 

2018 年 3 月 19 日（月）グランドオープン 

～お客様の利用シーンごとに“料理”と“ゾーン”を使い分けできる～ 

 

 

 2018 年 4 月 11 日に開業 20周年を迎える「小田急ホテルセンチュリーサザンタワー」（JR 新宿

駅南口から徒歩 3 分 / 所在地：東京都渋谷区代々木 2-2-1、総支配人：河村 治）に、

「サザンタワーダイニング」（20 階）が、2018 年 3月 19 日（月）にグランドオープンいたします。 

「サザンタワーダイニング」は、“プレザント＆パノラミックビュー”をコンセプトに、

お客様の利用シーンごとに使い分けができる「バル」と「レストラン」の 2 つのゾーンで構成 

される、景色、キッチン、料理、サービス、すべてが“見える”活き活き感と様々な愉しさが 

詰まったレストラン。五感を刺激する“オープンキッチン”のライブ感がダイレクトに伝わる 

「バル」は、おひとりさまでも気軽に利用できるカウンター席や、お飲み物だけでも立ち寄れる

“スタンディングテーブル”もあり、肩肘張らずに普段使いができる自由度の高さが魅力。料理

は、ブロシェットやフィンガーフードなどをはじめ、自家製生地のパスタやピッツァ、パエリア、

ロティサリーなど、フランス料理の技法を巧みに使いつつも、ダイナミックかつ、ジャンルに 

とらわれない遊び心たっぷりの幅広いメニューが揃います。そして、お祝いなどの特別なひと 

ときにもふさわしい「レストラン」は、横並びの 2 名席や会話が弾む 4 名席が中心で、ゆとりの

あるテーブルレイアウトが特徴。特に窓から少し離れたテーブル席や一段高いデッキ席がこの 

ゾーンの特等席です。料理は、ランチ、ディナーともに、前菜、メインディッシュ、デザートが

選べるプリフィックスコースをご用意いたします。 

ホテル内のレストランでありながら敷居の高さを払拭する新しいレストラン、それが「サザン

タワーダイニング」。どの席に座っても地上 100m からの眺望確約と、活気あふれるオープン 

キッチンで心を込めて作られる料理、そしてフレンドリーで丁寧なサービスを通して、お客様の

大切な時間を演出いたします。 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

▲ 「バル」ゾーン“スタンディングテーブル” 

イメージ 

▲ 「レストラン」ゾーン イメージ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

▲ 「バル」料理イメージ 

▲ 「レストラン」料理イメージ 



「サザンタワーダイニング」グランドオープン概要 

【グランドオープン日時】2018 年 3 月 19 日（月）ランチタイム 11：30 より 

【営業時間】朝食 6：30～10：00 / ランチ 11：30～15：00 / ディナー17：30～21：00 

【席数】全 122 席 （バル 67 席 / レストラン 55 席）*全席禁煙 

【メニュー・料金】 

＜朝食＞ 洋食ブッフェ ￥2,800 

青森県蓬田村産の「福々たまご」でシェフがお客様の目の前で作る各種玉子料理や、オリジナルのココナッツ 

カレー、お好みの具材をチョイスしてご自身で作っていただくセルフサンドウィッチなど、サザンタワー 

ダイニングおすすめの料理をブッフェスタイルでお楽しみください。 

＜ランチ＞  

バル 

・前菜、メインディッシュが選べる 「サザンタワーランチ」 ￥ 2,500 

・自家製パスタまたはピッツァをお楽しみいただく「エクスプレスランチ」 ￥１,600  

＊「エクスプレスランチ」は、スタンディングテーブルにて立食でお召し上がりいただきます。 

レストラン 

・前菜、メインディッシュ、デザートが選べるスタンダードなコース「コンポジション」 ￥3,300 

・前菜、魚料理、肉料理、デザートをそれぞれ選べるワンランク上のコース「フランセーズ」 ￥4,300 

・「熊本県産あか牛」がメインディッシュのシェフおすすめのコース「ムニュ・ド・シェフ」 ￥6,000  

＜ディナー＞ 

バル 

・ア・ラ・カルト（小皿料理から、取り分けてお召し上がりいただく料理まで） ￥600～￥13,500 

レストラン 

・前菜、メインディッシュ、デザートが選べるスタンダードなディナーコース「コンポジション」 ￥7,000 

・前菜、魚料理、肉料理、デザートをそれぞれ選べるワンランク上のコース「フランセーズ」 ￥9,000 

・メインディッシュは「熊本県産あか牛」、前菜からデザートまでシェフのおすすめが並ぶ 

「ムニュ・ド・シェフ」￥12,000  

 

ドリンクは、選ぶ楽しみがある種類豊富なメニュー（グラスワイン￥850～、ボトルワイン \4,000～、 

そのほかオーガニックビールやスムージー、オリジナルカクテルなど）をご用意しております。 

※料金には 10％のサービス料と 8％の消費税が含まれます。 

お客様からのお問い合わせ先  

サザンタワーダイニング TEL 03-5354-2177  

オフィシャルホームページ ttp://www.southerntower.co.jp  

※店内は全席禁煙です。  

※本プレスリリースは、オフィシャルホームページでもご覧いただけます 

 

 以上のニュースリリースについてのお問い合わせ先 

小田急ホテルセンチュリーサザンタワー 

販売促進担当：畔上（あぜがみ）、須永、櫻井、澤田 

TEL:03-5354-2162（直通）FAX:03-5354-2180（直通） 

メールアドレス：pr@southerntower.co.jp 

mailto:pr@southerntower.co.jp

