
 

 

2018 年 10 月 31 日 

News Release 

小田急ホテルセンチュリーサザンタワー 

ラウンジ「サウスコート」 

『バナナのクレープ包み チョコレートジェラートを添えて』 
～ 定 番 の 味 わ い を 女 性 パ テ ィ シ エ の 感 性 で ア レ ン ジ ～  

 

 

JR 新宿駅南口から徒歩 3 分「小田急ホテルセンチュリーサザンタワー」（所在地：東京都 

渋谷区代々木 2-2-1、総支配人： 河村 治） 内、ラウンジ「サウスコート」では、 

2018 年 11 月 1 日（木）から 12 月 31 日（月）まで『バナナのクレープ包み チョコレート 

ジェラートを添えて』を提供いたします。 

地上 100ｍ、ホテル 20 階に位置する開放的な店内が魅力のラウンジ「サウスコート」では、

女性パティシエが作るおすすめのデザートをお楽しみいただけます。その中でも季節ごとにト

ッピングが変わるもちもち食感で人気のクレープ。今回は“バナナ”を包みました。キャラメ

リゼしたバナナにカルダモン、シナモンなどのスパイスでアクセントを加え、甘いカスタード

クリーム、そして爽やかなパッションフルーツソースの酸味が全体を引き締め、定番の味わいが

女性パティシエのアイディアで独創的なおいしさに変わります。またこのクレープは、コーヒー

や紅茶はもちろんのこと、お酒との相性も抜群。特にブランデーと楽しむのがパティシエおす

すめのペアリングです。 

これからのパーティーシーズンや大人な夜のデザートタイムに、おひとり様でも安心してご

利用いただけるラウンジ「サウスコート」で、スパイスがほんのり香るクレープをぜひお楽し

みください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

▲ 『バナナのクレープ包み チョコレートジェラートを添えて』 イメージ 



ラウンジ「サウスコート」 

『バナナのクレープ包み チョコレートジェラートを添えて』概要 

【期間】2018年11月1日（木）～12月31日（月） 

    

【提供時間】10：00～22：30 

 

【場所】20階 ラウンジ「サウスコート」 

 

【メニュー・料金】 

『バナナのクレープ包み チョコレートジェラートを添えて』 

・クレープのみ ￥1,500 

・クレープとコーヒーまたは紅茶のセット ￥2,000 

 

【ドリンク】全18種類の下記メニューの中から1種お選びいただけます。 

コーヒー（ホット・アイス）、カフェオレ（ホット・アイス）、ウィンナーコーヒー、 

エスプレッソ、カプチーノ 

＜紅茶・ハーブティー各種＞ 

アイスティー、アッサム、ダージリン、セイロン、ルイボスティー、アールグレイ、 

アイリッシュモルト、ストロベリーガーデン、フルーツガーデン、ソフトピーチ、カモミール、 

ペパーミント＆レモングラス、ローズヒップ＆ハイビスカス 

 

※料金には10％のサービス料と8％の消費税が含まれます。 

 

お客様からのお問い合わせ先 

ラウンジ「サウスコート」TEL 03-5354-2152 

オフィシャルホームページ https://www.southerntower.co.jp 

※ラウンジ「サウスコート」では、ご予約はお電話のほかホテル公式サイトでも承ります。 

なお、お席のみのご予約はご容赦ください 

※店内は全席禁煙です。 

※本プレスリリースは、オフィシャルホームページでもご覧いただけます。 

 

 

 以上のニュースリリースについてのお問い合わせ先 

小田急ホテルセンチュリーサザンタワー 

マーケティング担当：須永・並木・櫻井・澤田 

TEL: 03-5354-2162（直通） FAX: 03-5354-2180（直通） 

メールアドレス：pr@southerntower.co.jp 


