
2019年 8月 20日 

News Release 

小田急ホテルセンチュリーサザンタワー 

サザンタワーダイニング  

『2019 ウェールズ応援メニュー』  

～食べて応援！スポーツの秋～  
 

 

JR 新宿駅南口から徒歩 3 分「小田急ホテルセンチュリーサザンタワー」（所在地：東京都 

渋谷区代々木 2-2-1、総支配人：河村 治）内、「サザンタワーダイニング」では、2019 年 9 月

17 日（火）から 11 月 14 日（木）までのランチとディナーにて、『2019 ウェールズ応援メニュー』

をご用意いたします。 

今回の『2019ウェールズ応援メニュー』では、本年 7月にサザンタワーダイニングの新料理長

に就任した石川 篤志（いしかわ あつし）が、世界 3 大スポーツイベントのひとつが日本で 

初めて開催されるこの秋、ラグビーの強豪国としても有名な英国ウェールズの食材に着目しました。

料理長が満を持して選り抜いた食材でご用意するのは、フレンチの技法で作り上げたディナー

コース「ウェルシュディナー」。特に、稀少価値があり幻の食材と言われるブルーオマールが 

楽しめる“英国沿岸より届いたブルーオマールと野菜のフリカッセ 包み焼き”は、開けた瞬間

に香りが食欲をそそり、食べた瞬間に凝縮された旨味が口の中に広がります。また、メイン 

ディッシュの“ウェールズ産子羊のコートレットのグリル ウェルシュレディミントソース”と、

コース終盤の“チャールズ皇太子も愛する カウズ・ケナース チーズの盛り合わせ”は、未知

なる美食の国ウェールズの魅力があふれる味わいです。そして料理を引き立たせるドリンク 

では、ソムリエがその香りの高さに惚れ込んだウェールズ産のウイスキーや、ウェールズ産の

ジンやウォッカでお好みに合わせて作るカクテルなど、馥郁
ふくいく

たる香りと余韻もご堪能いただけ

ます。 

2019年の秋は、ウェールズの食材が踊る贅沢なコースに舌鼓を打ちながら、スポーツも併せて

楽しみましょう。 

 

 
▲ 左：料理長 石川 篤志 

右：ディナーコース 「ウェルシュディナー」 イメージ 

 

 

 

 



＜2019ウェールズ応援メニュー一例＞ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

◀ウェールズ産ウィスキー 各種 

今回ペンダーリンから、ミス、ケルト、シェリー 

ウッドの 3 種類をご用意しました。芳醇なコク 

と香りが楽しめる逸品。チャールズ皇太子も 

愛するチーズとの相性をお楽しみください。 

◀ バル： 「WC出場国応援ランチ」 イメージ  

メインディッシュでは、ウェールズ産の子羊と女川産

の帆立貝の盛り合わせがお楽しみいただけます。 

◀バル ア・ラ・カルト 

熊本県産あか牛のウェールズバーガー 

ふくよかな味わいのウェールズ産のチーズと熊本県

産あか牛のコンビは絶妙です。 

◀ ウェールズ産スピリッツ 

左：ファイヴ ウォッカ 右：ブレコン ボタニカル ジン 

丁寧に蒸留されたスムーズでフルーティーな味わい

のウォッカと、コリアンダーやシナモンなど様々な

香りが漂うジン。どちらもその美しいボトルにも 

注目です。 

 

 



小田急ホテルセンチュリーサザンタワー 「サザンタワーダイニング」 
『 2019 ウェールズ応援メニュー』概要  

【期間】2019年9月17日（火）～11月14日（木） 
       
【提供時間】 
ランチタイム  11：30～16：00（ラストオーダー 15：00） 
ディナータイム 17：30～22：00（ラストオーダー 21：00） 
 
【場所】20階 サザンタワーダイニング 
 
【料金･メニュー】 
 
＜ランチ・バル＞ 
●WC出場国応援ランチ（全4品）￥3,800 

  ・3種のオードブル盛り合わせ 
 ・本日のスープ 
 ・ウェールズ産子羊のローストと宮城県女川産帆立貝のグリル 盛り合わせ  
 ・ベイクドチーズケーキ ベリーソース添え 
 
＜バル＞ 
●熊本県産あか牛のウェールズバーガー ￥2,950 
 
＜レストラン・ディナー＞ 
●ウェルシュディナー （全6品） ￥12,000 
 ・ノルウェーサーモンと野菜のクレープ レフォール風味 
・帆立貝のタルタル仕立て 香草の香り オーガニックバタークリームをのせたバケット添え 
・英国沿岸より届いたブルーオマールと野菜のフリカッセ 包み焼き  
・ウェールズ産子羊のコートレットのグリル ウェルシュレディミントソース   
・チャールズ皇太子も愛する カウズ・ケナース チーズの盛り合わせ            
・ヨーグルトのムース ブランデー入り ミンスミートジャムとともに   

 
＜ドリンクメニュー＞ 
●ウェルシュウィスキー 各種 
 ・ペンダーリン ミス            ￥1,200 
・ペンダーリン ケルト         ￥1,400 
・ペンダーリン シェリーウッド  ￥1,600 

 
●ウェルシュジンとウェルシュウォッカ 各￥1,200 
 ・ファイヴ ウォッカ  
 ・ブレコン ボタニカルズ ジン 
 
*ウェールズのお飲み物は、20階 ラウンジ「サウスコート」でもご用意しています。 
 
※料金にはサービス料と消費税が含まれます。 
※食材の仕入れ状況により、メニュー内容を変更する場合がございます。 
 

お客様からのお問い合わせ先  
「サザンタワーダイニング」 TEL 03-5354-2177 

公式ウェブサイト https://www.southerntower.co.jp 
※「サザンタワーダイニング」では、ご予約はお電話のほかホテル公式ウェブサイトでも承ります。 

※店内は全席禁煙です。 
※本プレスリリースは、ホテル公式ウェブサイトでもご覧いただけます。 

 
 

以上のニュースリリースについてのお問い合わせ先 

小田急ホテルセンチュリーサザンタワー 

マーケティング課：須永・並木・櫻井 

TEL: 03-5354-2162（直通） FAX: 03-5354-2180（直通） 

メールアドレス：pr@southerntower.co.jp 

https://www.southerntower.co.jp/
mailto:pr@southerntower.co.jp

